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RESTAURAN

NChez L_ovisette

GEuf parfait aux cépes, ventréche grillée et mouillettes au beurre
Tartare de truite des Pyrénées, pomme Granny Smith, salsa verde et créme acidulée

Foie gras au rhum épicé, oignons confits au porto, noisettes et focaccia grillée . . .

Garbure maison
Assiette de charcuterie, terrine et rillettes maison, jambon de Bayonne

et saucisson

Saucisse au piment d'Espelette hachée au couteau (180g),
purée de pommes de terre a l'ail et jus au thym
Tartare du chef, marinade a la tomate, whisky et paprika,

frites au gras de canard et salade

Truite des Pyrénées entiére, huile aux herbes, frites au gras de canard et aioli
Epaule d'agneau confite aux épices, jus corsé et légumes rotis

Burger des Pyrénées, steak haché fagon boucher, fromage de vache, ventréche,

laitue, tomate et sauce tartare, frites au gras de canard
... Prixselon ardoise

Piéce du boucher selon arrivage




La Salade César
Salade, tomate, oignon, poulet mariné, focaccia a ['huile d'olive, Grana Padano et ceuf mollet

La Salade Montagnarde
Salade, brique de camembert a l'ail et au thym, tomate, oignon, ventréche, pommes de terre et croatons
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NOS SPECIALITES
SUR RESERVATION

Cuisses de grenouilles en persillade

Céte de baeuf, frites au gras de canard
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DESSERTS

Pavlova crémeuse
aux fruits de saison

Tarte aux myrtilles

et créme diplomate 3 : : E M FA MT

Créme brilée au génépi

Steak haché
+ frites
- : ou
et praliné : 4 Poulet pané aux cornflakes
+ frites

Entremets aux trois chocolats

Dessert : glace




