ENTREE :
La Tomate d antan et burrata 16¢
Le 5ouﬂuet de salade 16¢
AU CHOIX truite fumee de o balagnas~ charcuterie de pays toy~ croutons au fromage frais

PLAT:
L'echine de pore confite 22
Jus ghace aux champignons
L' assiette ve:ge' 19¢
Fallafels o (o libanaise, sauce Glanche aux berbes
La truife enfiere 22¢
Huile chimichuri
Le mouton AOP de 5ar§ges 24¢
selle et cotelette grillee
Le croustillant de fiec{ de cochon 23¢
Farei [ trompette de [a mort, sauce aux champignons
La 3ar5ure comfféte (2 personnes minimum) 25¢/personne
Soufi}re de garbure et jarret de cochon

Accompagnement: pommes de tevre qrenaille et [equmes de saison qrilles

DESSERT:
La tarte & [ myrtille ct framboise 9¢
Le fondant au chocolat, chantilly mascarponne 9e
Le Fromage ( sec ou faiselle) 8e

La g[ace au [ait de brebis
1 boule 2,60¢
2 5014[65 5¢

3 boules 7¢



MENU 33¢

EN'TREE :

Le Eouﬂuet de salade:
AU CHOIX fruite fumee de [au 54[@nas~ charcuterie de pays toy~ croutons au fromazge  frais

PLAT:

L'echine de pore cor_tﬁte
ou
] . 7/
L assefte vege
ou
La truite enfiere

DESSERT:

La tarte & (o myrtille ct framboise
ou
Le fondant au chocolat , chantilly mascaropnne
ou
Le fromage (sec ou faiselle fermiere)
ou
La 3[m au [ait de Grebis (2 boules )

Meny marmotton (- de 10 ans) Steack bache du boucher et pommes de terre et dessert au choix 13¢



