MENUS SALADES
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PIZZAS PIZZAS
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i ! LITALO 18,00 € i -; Pl :
PLAT DU PLACARD 18,00€  ; . . | LG E y - LA GIGI 9906 i LA MOISSONNEUSE (LA 4 FROMAGES) 16,00 €
¢ ¢ Mesclun, tomates cerises fraiches et confites, ! ! (Rouge et Rosé - uniquement le midi) : : . ) 5 8 A , 2
Viande ou Poisson du jour selon Phumeur i i Mozza Burratina, olives, crofitons, jambon sec P in 6.90 € Sauce tomate de Bibi, mozzarella, tomates cerises P Sauc/e tomate gle Bll?l, mozzarella, Bleg d A_uvergne AOPD, :
de BIBI + Panna Cotta OU Petit KF : ¢ maison Fabres, créme balsamique a la truffe, Dol 1/4 ’ : confites, olives ¢ : Cabécou, confit d’oignons, St Marcellin, olives :
. ¢ ¢ pesto, Copeaux de Parmesan ou Grana Padano L 490€ : H o N :
Gourmand OU Duo du glacier 18 sl s A DIGESTIF : : LA VENDANGEUSE (LA BASQUAISE) 1450¢: : LA PECHEUR 18,00 €}
FOND ET D’ICI 20,00€ ¢ 1A couyou 17006} | Armagnac, Cognac., Calvados Sel  900¢ | BT T R TS | cnrtn e B e e T e A :
+ 1/2 pizza au choix et 1/2 salade Mesclun, Cabécou, oignons frits, tomates Egiazki pomme ou menthe 6 cl 5:00 € maison, brebis, olives ’ roquette, poivre de, Timut, olives ’ ’ :
+ Panna Cotta OU Petit KF Gourmand : ¢ cerises fraiches et confites, miel, pignons de pin, : : La menteuse 6 cl 500¢€ : 0 v
OU Duo du glacier i1 courgettes grillées N S 1.80€ : LA BATTEUSE (LA GERCOISE) 16,00 € : : LA BUOU 16,50 € ;
L H ’ : ¢ Sauce tomate de Bibi, mozzarella, gésiers de P i < R g G :
HORS SALADE « CHEZ NOUS » ET « ITALO » :: LA POULAILLER (C 18.00€: : Thé : : ! b1, a8 . ¢ ¢ Sauce tomate de Bibi, haché de Boeuf Maison Fabres, oignons frits et rouges,
HORS PIZZA « MASSEY » E e e (Fl&lial') . ) 3 Chf(:)colat — ?282 : : fifn_arda oie ou volaille sel;)n a/r“"ag?l’lcgnfltr i ! sauce barbecue, créme fraiche, cheddar rouge, mozzarella, olives g
: ¢ Mesclun, Poulet Corn Flakes, oignons rouges : : ’ : : d’oignons, magret sec ou fumé, persillade, olives HE . :
PIZZA DE LA SEMAINE 18,00 € {1 et frits, ceuf dur, crodtons a l’ail, tomates, DT K e 5 : LA NOVEU RITAL 17,50 €
+ Panna Cotta OU Petit KF Gourmand i i copeaux de parmesan ou Grana Padano selon : ( S ) 14,50 € Sauce tomate de Bibi, tomates cerises confites, mozzarella, :
OU Duo du glacier : i arrivage, sauce Casar : DESSERTS Sauce tomate de Bibi, sauce catalane, : i jambon sec « aprés cuisson », olives, copeaux de Parmesan ou Grana Padano
BURGER DE LA SEMAINE  18,00€ | : LA CHEZ NOUS 18,00 ¢ | poivons grillée, altves. e | | TN ORI GERC IO TO0 U, S :
’ : si e ¢ : : 5 Pl 16,00 € :
+ Panna Cotta OU Petit KE Gourmand | | Meselun, lard paysan, gésiers de canard oie { | \GQIFTTE DE FROMAGE 800€; > .* LA FANEUSE (LA REGINA) trooe; : LA IRUFFARDE \ | :
QU Dire i mleen : 1 ouvolaille selon arrivage, magret sec ou fume, ; " lon 'k de la crémis : , 00000 "° ! Sauce tomate de Bibi, mozzarella, Gros de i i Créme d’Isigny AOP, salsa tartufata, mozzarella et créme balsamique :
: i croltons, tomates cerises, oignons frits, ceuf i : 3 fromages selon 'humeur de la crémicre PP li jambon Rostello « apre i D i ! alatruffe, Gros de Paname, fromage de brebis, roquette, olives :
LA GRILLADE DU MIDI 20.00 € : ¢ dur, PDT Grenailles, persillade et copeaux de : : : i raname, olives, jambon Rostello « apres cuisson o H
L : X , PP : : i :
) { ! brebis S PR ¢ LA MASSEY (LA CALZONE 1500€ _ 17,50 € :
lzee i smuelie Gayitem SIS 7E8 Syl MASSEY AU NUTELLA CHEZ FERNANDE tout est confectionné Sauce tomate dE: Bibi mozzazella ceuf, creme : é‘reniAdl’Ele i((ggll:/l[(])rbier St Marcellin, chorizo, lard paysan, PDT Grenailles :
et copines + Petit KF Gourmand OU Duodu | : LA TITE 10,00€ ¢ Chausson 27 cm 9,00€; surplace et cuit au moment... Patience Simone ! NOS PARTENAIRES i fraiche, confit doignons, Gros de Paname, : i poivre du mgou}{in, confit d’oignons, Jambon Rostello « agrgs cuisson », olives
: glacier OU Panna Cotta i i Mesclun, copeaux de Parmesan ou Grana i i Chausson33cm T i BOUCHE : ! jambon Rostello, olives Pl R :
PP PRI I Pa.dano selon arrivage, oignons rouges et : i Chausson 40 cm 16,50 € : E - FAIT MAISON - E Ao Eatres LA BRI-BRI : i LA MORTE ADELE 18,00€§
i olives P . P - : ) I750€: ¢ Greme d’Isigny AOP, i fites, éclats de pistache, Mortadell ;
8 : : PANNA COTTA Fruits rouges 500€: TOUTES NOS SAUCES 1 Boulangerie du Pont St Roch 2 N e - . . : ¢ Lreme d'lsigny > tomates cerises confites, €clats de pistache, Mortaadelle 3
B 00000000000000000000AO0AEOEC00C0CACCAN0AACA0OC00CACCA0A000A0000000] 4} Coramel beurre salé. chocolat et crame de marrons g SONT FAITES PAR BIBI ! ' Tg e . ¢ Créme d’Isigny AOP, oignons confits, PDT ¢ ¢ truffée AOP, mozzarella, roquette, olives
2 . ) H 5 ) g
2 > ettt . ! erre Occitane, Crouzil Grenailles, salsa tartufata, brie de Meaux fermier H :
. , R E AOP lard paysan roquette mozarella OliVCS S 20000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 .
: PROFITEROLES GEANTES 9,00 €: o o . 3 : > > > > : ]
TARTARE DE CHARLOTTE 1805 20,00 ¢ BOISSONS | Distributeur de Pizzas artisanales : LA BURON (UAUVERGNATE) swei BURGERS s avec COPINES & copains
Boeuf Maison Fabres, pesto, tomates cerises feeteeteteterere ittt teta st et et etesa st et esese st seseseananans ; MOELLEUX CHOCOLAT et glace vanille 9,004 7)/7 - 24H/24 i Creme d’Isigny AOE mozzarella, confit d’oignons, L oeeetereeeeesstetrteetateseseteseteteteseasteesesae et sa sttt et et et et et eseseseteseanasanasasasssenane .
confites, copeaux de parmesan ou Grana, : H S P : Bleu d’Auvergne AOP, lard paysan : 2
oignons rouges et frits, ciprons : Coca 33 cl 3,60€: CREME BRULEE 6,00€: - i persillade, olives ’ ’ H LE CATALO 16,00 € :
¢ Limonade « La Pétillette » Dol ) : : i i Haché de Beeuf maison Fabres, aioli de Bibi, chorizo artisanal, oignons 2
TARTARE CLASSIC 130g 16.00€: : 33cl:citron vert, groseille — 3,60 €: : CAFE GOURMAND 8,00 € RESTAURANT A LAVAUR : LA FLAKES 16,50€: : rouges, Cheddar maturé, lard paysan, poivrons marinés et roquette :
: ’ : Bapla cola . : i Sauce tomate de Bibi, poivrons grillés, oignons Pl :
Boeuf Maison Fabres :  Booooo00000000000000000000000ACCAO0CACONACCAOCACONACCO00CA000A000M . ., . ¢ Sauce tomate de Bibi, poivrons grillés, oignon P :
S :I,iCI g,gg 23 .................................................................... Vlaﬂdes maturees L Burgers & Plzzas E rouges et frits, mozzarella, Cheddar, poulet Corn E E ﬁE hR/()dUgE ; . Fab reteh hedd ) ) - 14,00 € S
: H . g 5 ; ; H uf maison res, up, r maturé, cornichons, :
TARTARE DE LOUIS 13s0¢ 1800€] | TpeBaola 7t ¢ GLACES Bar & Cave a vins  Flakes « aprés cuisson », roquette, olives P 1 cauce cheddar et roquette Py SHECCATMATIS, COTRICHORT
Beeuf Maison Fabres, sauce poivre vert, P33 ¢l 3,60€: : 1boule Z’ggg 3 LA SOUS-SOLEUSE (LA CHEVRE) 1550€; LE BECOU 2.0 16,50 € :
oignons rouges, copeaux de brebis et oignons frits : i i 2boules ) g : _ a I . : :
g ges, cop g : 1L : 9,90 €§ {3 boules 580€:  \WWW.CHEZFERNANDE-LAFABRIQUE.COM : Sauce tomate ’dq Bibi, mozzarella, Cabécou, P ' . ) . . :
: Eau plate « Les Abatilles » H 2 = ¢ miel, confit d’oignons, olives : ¢ Haché de Beeuf maison Fabres, sauce Cabécou romarin de Bibi,
FTSRRREESSUIRSIIIIIIIIIRIIIIIIIIIIIIIRIIOOIIE B § B 500€: PARFUMS : f : i ¢ tomates cerises confites, Cabécou AOP, confit d’oignons
i N F oL 2006i | Chocolat, Vanille Bourbon, Café, Pistache, f /chezfernandeverfeil : LA DEBARDEUSE (LA 6 FROMAGES) 17,00€  § (omates fraiches, miel, roquette ’ ’ :
SEUL OU A PARTAGER = " . 00€: ¢ ) : o . H § :
: i Eau périllante « Les Abatilles » ¢ ¢ Caramel beurre salé, Menthe Chocolat, @] ; i Sauce tomate de Bibi, Morbier AOP, Do 16,50 € :
TAPA P L 500€: i Rhum raisin, Marron /chez_fernande_verfeil i mozzarella, Bleu d’Auvergne AOP, cheddar rouge, I LE GROS FROM ) :
= = E i 12L 4,00€: : : copeaux de parmesan ou Grana Padano selon : i Haché de Beeuf maison Fabres, ketchup, tomates fraiches, :
: ! : Biére blonde du moment i i SORBETS: . . . Sotnenseesnessessnansantes ! : arrivage, Cabécou, olives : ! sauce Cheddar maison, Cheddar fumé, Cheddar poivré, Cheddar maturé 2
i LA JYMETOUT ! 3500€: ° 25 cl 3.20 € H Fraise, Citron, Poire William, Framboise, S X : L . H :
S Mortadelle truffé:e AOP, jambon blanc aux : P 50 §1 7’80 € LR 0T, (GG LE PETIT LA PLANTEUSE (LA VEGETARIENNE) 14,50 € LE GROIN 3.0 16,00 € ;
i herbes, Bombe 2 Iail, t(;IJnates cerises fraiches P Biére ambrée du moment ’ . FABRICANT i Sauce tomate de Bibi, sauce Basque, : Haché de Boeuf maison Fabres, sauce miel moutarde de Bibi, :
¢ et confites, foccacia, saumon gravlax maison, i 5l 3.80 €§ : COUPES GLACEES .. . mozzarella, feta, tomates cerises confites, ¢ ¢ Mortadelle truffée AOP, lard paysan, tomates fraiches, confit d’oignons,
¢ caviar de tomate confite, burrata et pesto vert : 50 ol ’ . : I R : légumes du soleil grillés, olives : { roquette :
LA JYFOUTOUT ! 3500€ : Biécre « suspens » du moment 720 € i BANANA SPLIT 9,00€; | P?t(')tuleFt o Flakgs " LA CAGOL s
] Ty t h b ts d . 25 cl L 3.80€: : Banane, glace Vanjlle, choco!at, fraise, I INCONTOURNABLES 1te Faneuse ou burger a7 N e 18,00 € LE FAUX VEGET OU PAS 15,00 €
n?f,?ugnaslfﬁl ﬁr,rclfcemg g;hzc(isseelsgegii c 50 cl 7,50 € SIS CEE0I, CHmE oTElee : i FRITES FRAICHES + Glace Smarties OU o5 ggegifnleggnoymﬁgg l?zgflrjgaonzsl;oﬁoszezcar:(l)gll’legtl;zs olives Haché de Boeuf maison Fabres, légumes du soleil, cheddar fumé et roquette
i guindillas, Brebis et Cabécou ¢ © Martini (3 couleurs) 6 cl 450€: : DAME BLANCHE 8,00€: i Glace 1 boule : ’ ’ ’ ’ P 16.50 €
] BEIGNETS DE MORUE. AioLI ¢ ! Ricard 2’80 €§ Trois bou1e§ Vanille Bourbon de Madaga§car : i + Boisson Capri Sun : LA COMPAGNIE 15,50 € : LE MATCH DES COCHONS s :
¢ 10,00¢ ! Verre de vin « Nouveaux Occitans » ’ i ?flgsgtntqépeagnees de sauce chocolat et de creme E ; OU Sirop a I’eau i Créme d’Isigny AOP, curry, poulet et ananas Haché de Beeuf maison Fabres, sauce tomates confites, :
i PLANCHE DE JAMBON DUROC DE BATALLE 28,00 € : : (blanc, rouge ou rosé) 4,50€: o BOL DE SALADE VERTE + . (enfant jusqu’a 10 ans) : marinés, mozzarella, olives, Jambon Rostello : i chorizo et lard paysan, oignons rouges, brebis, tomates fraiches
L . i i COUPE DE LA FABRIQUE 8,006 ! DS = (DO GO o { «aprés cuisson » : | LE NANARD 18,00 € |
: (EUFA L’AIOLI, ANCHOIS & PAIN GRILLE 8,00€: : ¢ ¢ Une boule passion, une boule framboise, B e L T Creecensansernsrnsnsenconns o : LA LIEUSE 14.90 € ’
: : ! LONG DRINK : i une boule poire, créme fouettée, coulis de : eteeea st eean sttt ansetteanseteansettanettttasetsttasestetassetettanostetasnstettassittasssetsssssstasassanas | N N . ’ ¢ ¢ Haché de Beeuf maison Fabres, bloc de foie gras, confit d’oignons, tomates :
: FOIE GRAS 180g Ferme d’en Gougnet  4800€ : : ¢ 1 fruits N ¢ Crexfpf;l’ Isigny AOPR, Mor?ller]AOll:, larlg p:lylslall, : ¢ fraiches, roquette, sauce aux cépes de Bibi, magret sec ou fumé, lard paysan
E o : : 5 ol . . R & ) HE : ¢ confit d’oignons, mozzarella, Jambon Rostello g & :
Pain grillé, confiture au piment d’Espelette Ei}ll)l;ky, Gin, Vodka, Rhum, etc ... : IC.H:;GF.&I]S - 1 8,00 € GRILLADES « aprés cuisson »,, o 5 i LE KI-PICCC Gk
: TOMATE BURRATA, PESTO VERT, 18006 : 5 500€ ¢ ate, Thocotat ou Larame L < . . SN £ { ! Haché de Beeuf maison Fabres, Cheddar au poivre, oignons rouges et frits :
PIGNONS DE PIN t 4 ¢l 8:50 e COLONEL 10,00 € : MAGRET DE CANARD ENTIER FERME D’EN GOUGNET a Lacroisille 28,00 € EENISUB?Nng.Il])sE (Lf\ thRDINAN:})) . 17,50 € sauce au poivre de Bibi, tomat;s fraiches ’ ,
JSRSNRRUTSURTRUUSUUTUVRRUURURUVURRURUIRIIWNE.  © Vi oin Mojito 6,00€; i Trois boules sorbet Citron arrosées de Vodka i | ONGLET OU BAVETTE DE B(EUF selon arrivage (environ 300g) 206 5 ean, crome A Tsigny AOP, oignons rouges : | LE BO PAPA -
: ji i H : : % . > ] : ’ ’ H ’ :
NOS PARTENAIRES LOCAUX : ; g"aﬁgitfigtaasslc 200%: ¢ COUPE LA MENTHEUSE 10,00¢; i CHULETAS D’AGNEAU, AIOLI MAISON & PERSILLADE 26006 : i ceuf, mozzarella, brebis, olives : | Haché de Beeuf maison Fabres, sauce bleu AOP et ail, brisures de bleu, :
Demi d’Ouverture, Moscatelli Electricité, Molles i Mojito fraise 9:00 HEE lr{/f;ihtglléiscrr%?;hfoﬁgagglat’ oclde ECHINE DE COCHON 400 g MAISON FABRES 2200€ | i I’AGNEL 18,00€: : lard paysan, confit d’oignons, tomates fraiches
Plomberie, Lavaur Bois Matériaux, Métal Bois Mojito mangue 9,00 € : : ] E i Sauce tomate de Bibi, Créme d’Isigny AOP, haché 5 g
Project, Coté Casa, Pigmalia, Pierres & Créations, Spritz 7,50 € : COUPE MONT BLANC 9,00 €: : ST (LA ¢ AL 26,00 € ;o d’agneau Maison Fab,res, légumes iuysoleil’, L y + PAIN SANS GLUTEN % DOUBLE STEAK i gg

éri H : : ¢ Trois boules marrons, créme de marron, g ] i e . : N BRT : : . . F o
Chausson Matériaux et bien d’autres...  fccveeiiiiemmisiiirmneieiireniiiieremieteessssseeesssssseerssses 41 Cauee chgcolat ot ordme fonettée . SUPPLEMENTS Sauces maison : poivre, Bleu, cépes, aioli +2€ ! ! persillade, mozzarella, roquette et olives Pl AU CHOIX  + STEAK VEGETAL s TRIPLE STEAK



