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Restaurant

P ' Mojito 8,00€
% G rlves Caipirinha 7,00€
Daiquiri Passion 9,00€
Negroni 8,00€
Spritz Saint-Germain 9,00€
Pina Colada 8,00€
Gin Fizz 8,00€

Biere blonde 1664 4,00€

gmte @eW Supplément Picon 0,60€
Akéﬁléﬁntune

Biere blanche 1664 4,50€
Caporal, Biere ambrée toulousaine en bouteille 4,80€

. Fada, Biére artisanale 5,00€
S Grives
vous soubaite
KQ BL@W@M@ | Qoupe de Qhampagne Brut 10€
Kir Violette artisanale de Benoit Serres 4,60€
et un excellent Ricard 4 ol 3,00€
Martini 4,60€
AP‘Peﬁ»t Suze 4,60€
Porto 4,60€
Kir 4,00€

(eau glaceée filtrée, traitée et purifiée)
plate ou gazeuse, a volonté 3,00€

Coca-Cola 3,90€
Jus de fruits 3,00€
Fuzetea Péche 3,50€
Abatilles (plate ou gazeuse) 3,50€
Abatilles (plate ou gazeuse) 5,90€
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Jack Daniels 40% 7€ % \
Knockando 12 ans 43% 9€ % G rlves
Cardhu 12 ans 40% 7€
Glenfiddich 12 ans 40% 7€
Jameson 40% 8€
Strathisla 12 ans 40% 9€
Aberlour 10 ans 40% 7€
Glenmorrangie 43% 10€
Tormore 16 ans 48% 9€
Tokinoka 51,4% 10€
Chivas Regal Extra 40% 10€
Benriach Scotland 40% 11€
Bushmils 10 ans 40% 12€
Guillon 46% 12€
Aberlour Special 60,7% 12€
Glenlivet Nadurra 62% 13€
Bruichladdich 50% 12€
Ballantines 17 ans 40% 9€
Lagavulin 16 ans 43% 12€
Caol lla 12 ans 43% 12€
Aberfeldy 12 ans 40% 10€
Talisker 10 ans 40% 10€
Zacapa 23 ans 40% 12€
Pampero 40% 9€
Blackweel 40% 10€
Angostura 40% 10€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.
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Jous les plats

Gue nous s

propotons
sont ilaBonis
exclusivement
avec des
products Prais
prépanis Maison

SUGGESTIONS DE LA SAISON

LE COMMENCEMENT

Suggestion du Chef 9€
Saumon Gravlax 12€
Noix de Saint-Jacques 16€
Pavé de Foie Gras 17€
Croustillant de pied de cochon 12€
Seul ou a partager

Fontaine 26€
Terre-Mer 26€
Coquillages 21€
Salade Caesar 17€
Salade de Crottins de Chavignol chauds,

17€
Salade de la Mer 21€
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LA SUITE
Accompagnée de frites maison et salade verte
Tartare de Boeuf du Moment, 18€
Tartare de Saumon 18€
Burger 18€
Entrecote de Beeuf 25€
Cote de Boeuf 2 personnes 59€
Magret de Canard de la Montagne Noire 26€
Rognon de Veau entier 19€

Accompagneés de la trilogie du moment

Ris de Veau 29€
Turbot entier 31€
Noix de Saint-Jacques 29€

Pavé de Thon rouge Albacore 24€
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Entrée du Jour

Salade de Chévre Chaud et Magret Fumé

Saumon Gravlax et sa sauce Norvégienne

Ardoise de la Fontaine

Suggestion du Jour

Onglet de Beeuf a I’échalote et Vin Rouge

Ballotine de Filet Mignon de Cochon

Confit de Canard

Desserts (voir carte)




Croustillant de Pieds de Cochon sauce Tartare
Noix de Saint-Jacques Rossini

Tartare de Saumon a la Mangue et Avocat

Emincé de Magret de Canard
Filet de Daurade a la sauce du moment

Ris de Veau a la Creme de Morilles

Dessert au Choix (voir carte)

)
(e
©
(&
D
©
)
%)
O
o




L3
f()mﬁm'me
=Grives

42, rue de la Zone Artisanale de Ribaute
31130 Quint-Fonsegrives
05 61 24 23 21
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